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BUONIS SIMA 
2024

CIBO, ARTE, BELLEZZA

IL FESTIVAL DELLA 
GRANDE CUCINA

Buonissima nasce nel 2021 con un’idea essenziale: costruire a Torino un grande even-
to gastronomico che intrecci cibo, arte e bellezza, capace di attrarre nel capoluogo 
piemontese foodies e grandissimi chef dal resto d’Italia e del mondo.

Cinque giorni di eventi all’insegna della passione per la cucina di qualità in compagnia 
di un’ eccezionale “costellazione” di chef nazionali e internazionali, prodotti di eccel-
lenza, musica e spettacolo, arte, momenti di riflessione e confronto che si intrecciano 
tra loro in alcuni dei luoghi più suggestivi e significativi di Torino.

Tra grandi ospiti internazionali, giornalisti e foodies da ogni dove, Buonissima vuole 
essere uno strumento per “mettere Torino sulla mappa” della gastronomia internazio-
nale e farla diventare il “place to be” nell’ultima settimana di ottobre. 
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GR ANDE NORD 
A GREAT IMMERSIVE DINNER

EVENTI   |   LE CENE CON OSPITI INTERNAZIONALI

Nella sala immersiva delle Gallerie d’Italia – Torino di 
piazza San Carlo è andata in scena “Nel Grande Nord: A 
Great Immersive Dinner”.

Nicolai Nørregaard, chef internazionale con 2 Stelle Mi-
chelin e 1 Stella Verde, è stato il protagonista di questa 
cena-spettacolo esclusiva per Buonissima, portando 
la sua New Nordic Cuisine direttamente dal ristorante 
Kadeau di Copenaghen.

Per una sera, la magia dell’isola di Bornholm, in Dani-
marca, ha preso vita a Buonissima, grazie all’abilità di 
Nicolai Nørregaard e dell’head chef Kyumin Hahn. Nella 
straordinaria “sala immersiva” di Gallerie d’Italia, gli 
ospiti sono stati virtualmente trasportati nel cuore del 
Grande Nord, circondati da proiezioni avvolgenti, spet-
tacoli su LED wall, suoni coinvolgenti e musica dal vivo.

n. ospiti: 90
CHEF: Nicolai Nørregaard | Kadeau

 | Copenaghen •  Danmark
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GR AND OPER A 
PIEMONTE SPAGNA MUSIC HALL

EVENTI   |   LE CENE CON OSPITI INTERNAZIONALI

Da Snodo alle OGR, un’esperienza che ha incarnato 

alla perfezione la filosofia di Buonissima.

Non è stata una semplice cena, ma una vera esibizione 

quella dello chef due stelle Michelin Diego Guerrero, 

del rinomato DStage di Madrid. Un evento che ha unito 

arte, cucina e performance musicali e artistiche.

La cena-spettacolo, intitolata “Grand Opera –  

Piemonte Spagna Music Hall”, è stata un omaggio 

 al Piemonte, interpretato da uno dei cuochi 

più eccentrici e innovativi della scena spagnola.

n. ospiti: 70
CHEF: Diego Guerrero | DSTAgE

 | Madrid •  Spain
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PUNTI D’INCONTRO 
CENA A 4 MANI

EVENTI   |   LE CENE CON OSPITI INTERNAZIONALI

Due mondi, due cucine, due culture che si incontrano: 

la “prima della prima” di Buonissima è stata martedì 

22 ottobre, la “cena incontro” tra Matteo Baronetto 

del Ristorante del Cambio e Himashu Saini, di Tresind 

Studio a Dubai. 

Tresind Studio – due stelle Michelin, tredicesimo nella 

classifica 50 Best, primo nell’area Medi Oriente e Nor-

dafrica – è considerato tra i migliori ristoranti indiani al 

mondo.

Saini ha portato a Torino “i piatti che in maniera più di-

retta ed efficace raccontano la cultura del mio Paese”.

n. ospiti: 60
CHEF: Matteo Baronetto | Del Cambio
 CHEF: Himashu Saini |  Trèsind Studio

 | Torino •  I tal ia

 | Dubai,  Emirati  Arabi Uniti
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DEGUSTANDO 
BUONIS SIMA OPENING DINNER

n. ospiti: 400

Degustando, l’evento gastronomi-

co itinerante, ha fatto tappa per la 

prima volta in uno dei simboli della 

città di Torino, Palazzo Madama. 

In occasione di BUONISSIMA, 10 

chef stellati Michelin del Piemonte, 

e per la prima volta lo chef Virgilio 

Martinez da Lima, hanno dato 

estro alla loro creatività in cucina 

riproponendo i loro piatti iconici.

Un elogio al gusto. Ad accompa-

gnare le prelibatezze stellate, una 

selezione delle migliori referenze 

vitivinicole locali e di bollicine Alta 

Langa.

EVENTI   |   GLI EVENTI MAIN 
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DEGUSTANDO  |   I PROTAGONISTI

Moreno Cedroni
MADONNINA

PERSCATORE
Senigallia

Michelangelo
Mammoliti

LA REI NATURA
Serralunga D’Alba

Matteo Baronetto
DEL CAMBIO

Torino

Virgilio Martínez
CENTRAL

Lima

Enrico Crippa
PIAZZA DUOMO

Alba

Davide Scabin
CARIGNANO

Torino

Federico Zanasi
CONDIVIDERE

Torino

Pasquale Laera
BORGO SANT’ANNA

Monforte

Giovanni Grasso
e Igor Macchia
LA CREDENZA

San Maurizio
Canavese

Flavio Costa
21.9

Piobesi d'Alba
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AGNOLOT TI & 
FRIENDS

n. ospiti: 400

Agnolotti & Friends, la grande festa 
per assaggiarli tutti! Venerdì 25 otto-
bre alle Cucine del Mercato di Eataly 
Lingotto, chef da tutta Italia hanno 
cucinato le loro interpretazioni della 
pasta ripiena, sia italiane che stranie-
re, fra tradizione e innovazione.

Il tutto è stato accompagnato da un 
calice di vino a scelta tra rosso, bian-
co e bollicina, oltre a buona musica e 
intrattenimento dal vivo.

Chef partecipanti: Elisabetta Desa-
na, Silvia Ling, Tina Dai, Alessandro 
Fanara, Cesare Battisti, Guido Peri-
no, Marco Visciola, Giorgia Serrani.

EVENTI   |   GLI EVENTI MAIN 
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AGNOLOTTI & FRIENDS  |   I PROTAGONISTI

Elisabetta Desana
Ca�è dell'Orologio, Torino

Alessandro Fanara
Maison Bocum, Palermo

Guido Perino
Casa Amelie, Torino

Giorgia Serrani
Eataly, Torino

Alberto Bettini
Amerigo, Bologna

Tina Dai
 Lao, Torino

 Silvia Ling
Zheng Yang, Torino

Marco Visciola
 Il Marin, Genova

Cesare Battisti
Ratanà, Milano
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n. ospiti: 250

EVENTI   |   GLI EVENTI MAIN 

Venerdì 25 ottobre alle ore 19:30, 
in occasione di Buonissima, è 
tornato Chefilm all’UCI Cinemas 
Lingotto con la proiezione del 
documentario “Bob Noto: The 
World’s Finest Palate”, a cura del 
regista Francesco Catarinolo, che 
racconta e onora la figura di uno 
dei più famosi food photographer 
al mondo, scomparso nel 2017.

Viaggi, grandi ristoranti, scherzi, 
imprese grottesche, surreali e mai 
noiose: la vita di Bob Noto ha in-
fluenzato per sempre il modo in cui 
guardiamo, rappresentiamo e foto-
grafiamo il cibo, un pellegrinaggio 
alla ricerca del senso più profondo 
della parola “gourmet”.

CHEFILM! 
SI CENA AL CINEMA SPECIALE 

BOB NOTO
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CHEFILM!  |   I PROTAGONISTI
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n. ospiti: 3000

EVENTI   |   GLI EVENTI MAIN 

La festa dei bistrot è tornata per 
la sua quarta edizione, portando 
allegria, musica e convivialità. Un 
evento imperdibile che ha celebra-
to i sapori autentici e l’accoglienza 
tipica dei bistrot, dove musica  
e socialità si sono fuse in un’atmo-
sfera unica. Sabato 26 ottobre,  
le OGR Torino hanno ospitato per 
la prima volta BISTROMANIA, 
nell’ambito di BUONISSIMA.

Dodici bistrot, dal Piemonte e altre 
regioni italiane, hanno offerto 
i loro piatti iconici in versione 
street food, creando un’esperienza 
gastronomica vivace e celebrando 
la cucina bistrot e i vini naturali.

BISTROMANIA 
L A GR ANDE FESTA DEI BISTROT 

+ AF TER PART Y
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BISTROMANIA  |   I PROTAGONISTI
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EVENTI   |   GLI EVENTI MAIN 

La festa dei bistrot è tornata per 
la sua quarta edizione, portando 
allegria, musica e convivialità. Un 
evento imperdibile che ha celebra-
to i sapori autentici e l’accoglienza 
tipica dei bistrot, dove musica e 
socialità si sono fuse in un’atmo-
sfera unica. Sabato 26 ottobre, le 
OGR Torino hanno ospitato per 
la prima volta BISTROMANIA, 
nell’ambito di BUONISSIMA.

Dodici bistrot, dal Piemonte e altre 
regioni italiane, hanno offerto i 
loro piatti iconici in versione street 
food, creando un’esperienza ga-
stronomica vivace e celebrando la 
cucina bistrot e i vini naturali.

IL GRANDE PRANZO 
DELLA DOMENICA 

AL CASTELLO DI RIVOLI

n. ospiti: 190
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IL GRANDE PRANZO DELLA DOMENICA  |   I PROTAGONISTI

La Focaccia e i
Salumi Piemontesi

FULVIO MARINO

Il Gran Bollito
Piemontese

JACOPO TINELLI
TRE GALLINE

L’uovo e
il tartufo

NICOLA BATAVIA

La Cruda
TEO PRANDI

Gli Agnolotti
ANNA GHISOLFI

La Panna Cotta
di ANTICHE SERE

Il Gelato
di OTTIMO!

Il Risotto
FABIO INGALLINERA
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MET TI TORINO 
A CENA
METTI TORINO A CENA  è stato un evento diffuso che, in occa-
sione di Buonissima, ha coinvolto 27 ristoranti torinesi in cene a 4 
mani con grandi chef nazionali e internazionali.

Ogni cena è diventata un viaggio tra sapori, cultura e sperimenta-
zione, regalando un’esperienza gastronomica unica. I partecipanti 
hanno potuto scoprire il calendario, scegliere il ristorante e preno-
tare la loro cena per vivere un’avventura culinaria irripetibile, dove 
ogni piatto raccontava una storia.

27  CENE A 4 MANI

27  CHE OSPITI DALL’ITALIA E DAL MONDO

55  CHEF COINVOLTI 

N. ospiti totali: + di 1300  CLIENTI
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METTI TORINO A CENA 1/3
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METTI TORINO A CENA 2/3
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METTI TORINO A CENA 3/3
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PIOLIS SIMA
Piolissima è arrivata per Buonissima, celebrando le piole torinesi 
con 21 trattorie, dalle più tradizionali alle contemporanee, che  
hanno proposto menù speciali per onorare la cucina piemontese.

In un’atmosfera tipica da piola d’altri tempi, gli ospiti hanno potuto 
gustare piatti unici accompagnati da spettacoli come tornei  
di bocce, canti, musica e giochi di carte.  
 
L’unica regola? Un piatto di acciughe al verde, obbligatorio!

• Tuttofabrodo
• La Fucina Ristorantino
• Qr – Quadrilatero Romano
• La Piola di Via Piol
• Cantinone S. Paolo
• Il Pastis
• Dù Cesari
• Ballatoio Bistrot di Ringhiera
• Barbagusto
• Fuzion
• San Giors

21  PIOLE CITTADINE COINVOLTE

• Fratelli Bruzzone
• Trattoria Amicizia
• Le Ramine
• Osteria Vanchiglia
• PoDiCiotto
• Osteria Antiche Sere
• Scaiola Gastropasticceria
• Osteria Le Putrelle
• MagazziniOz
• Pescheria Gallina
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TR AM 
BUONIS SIMO
Il Tram Buonissimo ha offerto un tour panoramico e nostalgico nel 

cuore di Torino, attraversando i suoi angoli più romantici da una 

prospettiva privilegiata. Durante il percorso, racconti e aneddoti 

hanno svelato storie dei luoghi e monumenti incontrati. In occasio-

ne di Buonissima, il tram ha condotto i passeggeri verso una de-

gustazione di eccellenze piemontesi: birra, tramezzini, vermouth, 

Barolo e sushi di carne locale, per un’esperienza autentica e di alta 

qualità, all’insegna della storia e del gusto.

3  GIORNI

9  TOUR 

N. ospiti totali: + di 300
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Uno spazio nel cuore della città, animato da eventi quotidiani, 
ha fatto vivere lo spirito di Buonissima e incontrare i suoi pro-

tagonisti. Talk, masterclass, degustazioni e laboratori hanno 
esplorato ogni sfumatura del gusto, dalla pasticceria alla pasta, 

dagli aperitivi al caffè, con eccellenze italiane e internazionali.

CASA 
BUONISSIMA

4  GIORNI

26  TRA TALK/ DEGUSTAZIONI/  

MASTERCLASS 

+ di 1000 INGRESSI
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10.00 
Colazioni d’Autore by Sergio  
Scovazzo di Grano 

12:00 
Show Cooking Al Bronzo Barilla con 
Nicola Batavia, Birichin 

13.15 
Show Cooking Al Bronzo Barilla con 
Marcello Zaccaria, Academia Barilla 

16.30 
Wine Experience Con Umani 
E Ronchi 
 
17:30 
Imparare da Innovare con ITS Agroa-
limentare 

18:30 
I Formaggi di Aurelio Ceresa

10.00 
Colazioni d’Autore by Gastropastic-
ceria Scaiola 

12:00 
Show Cooking Al Bronzo Barilla con 
Danilo Pelliccia, Dù Cesari 

13.15 
Show Cooking Al Bronzo Barilla con 
Marcello Zaccaria, Academia Barilla 

14.30 
 Talk Paolo Casagrande*** 
 
15.30 
Talk by Mangébin 

16.30 
Wine Experience con Fontanafredda 

17:30  
La Merenda D’Autore con Guido 
Gobino

10.00 
Colazioni d’Autore by Caffè San 
 Carlo e coffelier di 1895 Coffee 
Designers by Lavazza 

11:00 
A Scuola di Parmigiano Reggiano 

12.00 
Show Cooking Al Bronzo Barilla con 
Kevin Gramaglia, Trattoria dell’Ami-
cizia 

13.30 
Talk e Show Cooking by Acquerello 

15.00 
La Pizza in Teglia di Enrico Murdocco 

16:00 
Meatyco: I segreti della carne dai 
tagli alla Marezzatura 

17:30 
A Tutta Birra! (Baladin) 

18.30 
Olio Roi e Gin Taggiasco

10.00  
Colazioni d’Autore by Farmacia Del 
Cambio e gli Specialty Coffee di 1895 
by Lavazza 

12:00 
Show Cooking Al Bronzo Barilla con 
Beppe Gallina, Pescheria Gallina 

13.30 
Il riso incontra il Caffe’: Costardi e 
1895 By Lavazza 

14.30 
FoodpAIring e Intelligenza Artificiale: 
“La nuova frontiera degli abbinamenti 
culinari” 

16.30 
Meatyco Experience

GIOVEDÌ 24 
OTTOBRE

VENERDÌ 25 
OTTOBRE

SABATO 26 
OTTOBRE

DOMENICA 27 
OTTOBRE

CASA BUONISSIMA | IL PROGRAMMA
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MOSTRA MATER CON 
VIRGILIO MARTINEZ 

@ PALAZZO MADAMA

TALK + CONFERENZA + 5 giorni  

DI MOSTRA ACCESSIBILE AL PUBBLICO 

N. ospiti totali: 2500
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PREMIO BOB NOTO  

E INAUGURAZIONE BUONISSIMA

N. ospiti totali: 250

La Centrale Nuvola Lavazza ha ospitato l’inaugura-
zione di Buonissima e il Premio Bob Noto, dedicato 

al gastronomo torinese scomparso nel 2017. Ogni 
anno, una giuria capitanata da Antonella Fassio, 

moglie del grande gourmet, premia una figura del 
mondo del cibo che incarna un valore caro a Bob, e 

per il 2024 il tema è stato “l’empatia”. La vincitrice del 
prestigioso premio 2024 è stata Mariella Organi de 

“La Madonnina del Pescatore”.
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L A CONFERENZA 
STAMPA DA EATALY

Nella Sala Duecento di Eataly Lingotto, il 4 Otto-
bre si è svolta la conferenza stampa di Buonis-

sima 2024 alla presenza di Istituzioni, Stampa e 
Partner Commerciali. 

 
 Un momento istituzionale in cui gli ideatori Iac-
carino, Cavallito e Baronetto hanno illustrato la 

manifestazione in procinto di partire.
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EVENTO DESTINATION 
P ORSCHE

Al Destination Porsche Torino è andata in scena 
una Chef Experience unica per la serata inaugu-

rale di Buonissima, con lo chef Matteo Baronetto 
e i fondatori Luca Iaccarino e Stefano Cavallito: 

un preludio memorabile in cui l’eccellenza dell’au-
tomotive ha incontrato l’alta cucina per creare 

momenti indimenticabili.
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Logo Primario

Cibo, Arte e Bellezza. Tre parole che 
rappresentano tre dimensioni. Un tavolo,
un palcoscenico, un contenitore di idee.
Da queste tre dimensioni parte e si sviluppa 
l’intera identità di Buonissima 2024. 
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Area di rispetto

L’area di rispetto del logo si ricava a 
partire da un modulo pari alla larghezza 
della B di Buonissima: questa misura 
rappresenta lo spazio minimo di respiro 
entro il quale non è consentito 
l'inserimento di altri elementi.
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Palette
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Edizione

4
5 Giorni di festival

+ di 100 
Eventi diffusi nella città1 Conferenza stampa

4 Eventi teaser

+ di 15.000 
Persone partecipanti ai vari eventi

Per un totale di

L’ EVENTO   |   IN NUMERI
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI

+ di 25 
Piole cittadine coinvolte

+ di 50 
Ristoranti gastronomici della 

città coinvolti

+ di 27 
 Ristoranti partecipanti 

a “Metti Torino a Cena”

+ di 150 
 Chef / ristoranti coinvolti da 

Torino, dall’Italia e dal mondo
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI

+ di 50 Aziende partner

POWERED BY PARTNER  ISTITUZIONALI

MAIN SPONSOR IN  COLLABORAZIONE  CON

PARTNER

VENUE PARTNER
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI

1 ufficio stampa dedicato

+ di 80  giornalisti coinvolti 

 
+ di 10  giornalisti Internazionali coinvolti 

+ di 20  influencer coinvolti 

+ di 200  articoli usciti 

+ di 5  comunicati stampa
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI

COMUNICAZIONE ON LINE

+ di 12.000  tag / menzioni 

sui profili social di Buonissima

+ di 200.000 visite 
al sito buonissimatorino.it 
 (periodo set-ott 2024)

+ di 1,4 Milioni  
tra visualizzazioni e interazioni sula 
pagina Instagram di Buonissima

+ di 900.000 
Utenti raggiunti da campagne social

+ di 300  Stories prodotte

200  Post Social

50  Campagne paid

12  Newsletter inviare a

+ di 250kContatti
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI

COMUNICAZIONE OFF LINE

45 Stendardi in città

1 Illuminazione della Mole Antonellaiana

5 Tram

1 Casa Buonissima
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI - ALTRI NUMERI

1 mostra d’arte a Palazzo Madama

1 mostra “Chef Profile” by Davide Dutto

1 Buonissima Lounge dedicata a hospitality 
e interviste per giornalisti@ NH CARLINA

+ di 40 talk / degustazioni gratuite

+ di 300 camere d’hotel prenotate

+ di 40 fornitori esterni
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L’ EVENTO   |   IN NUMERI - PERSONE

3  Direttori Artistici ( Iaccarino, Baronetto, Cavallito)

TO BE COMPANY

1  agenzia di comunicazione dedicata

1 agenzia di produzione eventi dedicata

1  agenzia di HR dedicata

1 agenzia di service, allestimento e  logistica

+ di 500  addetti ai lavori extra tra camerieri, steward, 
hostess, sommelier, tecnici audio/ luci, allestitori, driver ecc

+ 15  fotografi / videomaker / content creator 




