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Da Adria a Uliassi, 5 grandi chef
per una cena felliniana alla Mole

Stefano Cavallito e Marco Trabucco e apagina

L 7

A Chef mito |l cuoco catalano Ferran Adria

Da Adria a Uliassi
srandi chet alla Mole
Una cena felliniana

di Marco Trabucco

Provate a fare questa somma: Fe-
derico Fellini, pit1 la Mole Antonel-
liana, pitt Arturo Brachetti, piu al-
cuni grandi cuochi del mondo. Il ri-
sultato non & per nulla banale. E
unadata, 30 ottobre, una citta Tori-
no, e un evento “Circo Fellini”. Una
cena che non sara solo una cena,
anche se si mangeranno i cibi pit
pregiato del pianeta, a partire dal
nostro tartufo bianco d’Alba e si
berranno solo Barolo e Champa-
gne. E uno spettacolo che non sara
solo uno spettacolo anche se il set
previsto, la Sala del Tempio della
Mole Antonelliana, fulcro del Mu-
seo del cinema, é senza timore di

Tre giorni dedicati alla
cucina e allo spettacolo
incluso I'evento per
120 “eletti” al Museo
del cinema con 5
cuochi stellati e la regia
di Arturo Brachetti

provincialismi tra i piti spettacola-
ri del pianeta.

Qui la sera di venerdi 30 ottobre
appunto, 120 fortunati - che pero
pagheranno a caro prezzo la loro
fortuna, il costo della cena e infatti
di 350 euro a testa (le modalita per
prenotarsi sul sito www.buonissi-
matorino.it) - potranno godere di
un menu straordinario: antipasto
cucinato da Matteo Baronetto,
chef del Cambio, una stella Miche-
lin. Primo piatto di Mauro Uliassi,
folletto tristellato nel suo meravi-
glioso e omonimo ristorante di Se-
nigallia. Poi i due secondi prepara-
ti da Norbert Niederkofler, altro
tre stelle con il suo Sant’Hubertus

in Alta Badia e da Ana Ros, la mi-
gliore chef donna del mondo, pro-
prietaria di Hisa Franko, ristorante
bistellato di Caporetto in Slovenia.
Per finire il dessert affidato a Al-
bert e Ferran Adria che ripropor-
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ranno uno dei piatti simbolo del
leggendarioristorante “El Bulli” de-
dicandolo al gourmet e fotografo
di cibo torinese Bob Noto, scompar-
sodue anni fa.

Non solo cibo pero, come é stato
spiegato ieri nella conferenza stam-
pa di presentazione. Perché Bra-
chetti sara il regista e I'anima dello
spettacolo che circondera i com-
mensali, uno spettacolo dedicato
appunto al circo e a Fellini, nel cen-
tenario della sua nascita, tra le sta-
tue e le scenografie del museo, e
poi fanfare, proiezioni e attori . La
musica sara quella della “mar-
ching band felliniana “ i torinesi
Bandakadabra.

“Circo Fellini” & pero solo il clou
diun festival del gusto, nel senso la-
go del termione, piti ampio, che si
chiama “Buonissima”. L’hanno
ideato due giornalisti gastronomi-
ci, Stefano Cavallito e Luca laccari-

no e lo chef Matteo Baronetto. Un
evento che vuole portare a Torino
(e in Piemonte) giornalisti e turisti
di tutto il mondo per far conoscere
quanto siano buone (e belle) que-
sta citta e questa regione. “Voglia-
mo presentare la mondo Torino e
la sua creativita» é stato spiegato.
Evento che quest’anno, a causa del
solito Covid, potra dipanarsi solo
su due giorni: giovedi 29 ottobre
con 5 cene aperte a tutti, e a prezzi
pitt umani, in altrettanti ristoranti
di Torino, cucinate da una dozzina
di cuochi: oltre alle star internazio-
nali anche chef'stellati e no torine-
si. Imenu saranno tutti improntati
aricette della cucina torinese e pie-
montese. E appunto venerdi 30
quando oltre alla kermesse “ Circo
Fellini”, ¢i saranno per tutto il gior-
no i laboratori di degustazione del
Villaggio Buonissma, aperti a tutti,
al Combo di Porta Palazzo. Poi il sa-

bato 31 tutti nella Langhe.

«Non sara che un assaggio pero,
quello di quest’anno» hanno pro-
messo gli ideatori. Nel 2021, forse
di nuovo a ottobre, ma le date non
sono fissate, Buonissima «si espan-
dera nel tempo e nello spazio»: 5
giorni, di cene, degustazioni e in-
contri, sempre in abbinamento
con arte e spettacolo e con teatro
tutta Torino. Tra gli sponsor, tanti
e importanti, oltre alla Regione e al
Comune (ieri ¢'e stato il saluto dil&AlF
berto Cirio, in presenza, e di Chia-
ra Appendino con un messaggio),
c'e¢ molto dell’'agroalimentare tori-
nese e piemontese che conta: La-
vazza e Eataly, Lurisia e TartufLan-
ghe, Fontanafredda e Peyrano, Ri-
so Acquerello e Agrimontana.

Un nuovo festival
gastronomico con
appuntamenti nei

ristoranti della citta
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e degustazioni
al Combo
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/A Ferran (e Albert) Adria
| fratelli pit famosi del mondo
della cucina con il mitico El Bulli

A Mauro Uliassi
lifolletto della cucina italiana
nell'omonimo locale a Senigallia

.-
4 AnaRos
Due stelle Michelin a Caporetto,
eletta " best chef" donna al mondo

Trestelle in Alta Badia & reputato
il re della cucina di montagna

A Matteo Baronetto
II*ragazzo di casa”, chef dello
storico ristorante del Cambio
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